Vi ar glada att kunna presentera sdsongens meny, med héllbart
odlade ingredienser och skickligt tillagade ratter. Njut av klassiska
smaker i kombination med moderna vinval.




FORRATTER

Toast Skagen
Handskalade rakor, créme fraiche och smorstekt toast
Vinforslag: La Doncella Chardonnay

120 SEK

Hummersoppa
Serveras med kraftkott och grissini
Vinférslag : Volunté Pinot Grigio Delle Venezie

24c1160 SEK / 36¢l 240 SEK

Bifftartar
Sojamajonnas, syltad svamp, krispig 16k och krasse
Vinforsiag . IOVE Sangiovese

809 160 SEK / 120g 240 SEK

Stenbitsrom pa blinier

3st120 SEK/ 7 st 270 SEK

Stenbitsrom serverad pa klassiska blinier med créme fraiche,

rédldk och dill
Vinférslag: Brogsitter Mosel Riesling Trocken Organic

Traditionell rokt gasbrost

Rokt gasbrost serveras med paron och apelsin ringlade med citronjuice,

grillad getost och inlagda saffransmjoélkstockar
Vinforsiag. Vina Amézqueta Crianza Rioja

135 SEK

Rodbetscarpaccio
Vegansk ost, ruccola, vinagrett och nétter
Vinférslag: Lamua Vegamar Sauvignon Blanc

VARMRATTER

Bakad torskrygg

Sockerértor brynt i smor, tunt skivad marinerad fankal,
potatismos och hollandaisesas

Vinférslag: Brogsitter Mosel Riesling Trocken Organic

85 SEK

260 SEK

Filet mignon

Oxfilé med grillad tomat, sockerartor,
Hasselbackspotatis och béarnaisesas
Vinférslag: Grand Chéataignier Merlot

355 SEK

Hjortfilé

Hijortfilé serverad med grillad tomat, sockerértor,
Hasselbackspotatis och rodvinssas

Vinforslag: Vina Amézqueta Crianza Rioja

355 SEK

Wienerschnitzel
Ansjovis, kapris, citron, grona artor och stekt potatis
Vinférslag: Vina Amézqueta Crianza Rioja

270 SEK

Flaskfilé

Stekta trattkantareller i gradde, Hasselbackspotatis
och morétter i tre farger

Vinforsiag: Les Thermes Cabernet Sauvignon

260 SEK

Hamburgare

Serveras i briochebréd med ost, bacon, inlagd gurka
och pommes frites

Vinférsiag: Grand Chataignier Merlot

180 SEK

Vegansk burgare

Plantbaserad burgare i briochebréd med vegansk ost,
inlagd gurka och pommes frites

Vinforslag: Costa Di Rose

180 SEK

Cioppino
Fisk - och skaldjursgryta med vitlok - och persilje toast
Vinférslag: Brogsitter Mosel Riesling Trocken Organic

240 SEK

Ravioli

Ostronskivling, champinjon, citronpesto,
spenat med dragon och parmigiano

Vinforslag: Volunté Pinot Grigio Delle Venezie

145 SEK

—KOCKENS VAL

Trerattersmeny

Forrétt (hummersoppa 24ci eller bifftartar 80g),
varmratt (torskrygg eller flaskfile)
och chokladfondant

490 SEK

Vi bryr oss om planeten. Darfor stravar vi efter att erbjuda
ett mer héllbart utbud ombord genom att minska vart
miljdavtryck och anvanda er ekologiska och
rattvisemarkta produkter.

DESSERTER

Chokladfondant 85 SEK
Vispgradde, farska bar, mynta

Créme briilée 75 SEK
Varm appelpaj med vaniljsas 85 SEK
Serveras varm med vaniljsas och syrliga réda vinbar

Ostbricka 120 SEK
Fikonmarmelad och knackebrod

Panerad fisk 90 SEK
Pommes frites och sallad

Nuggetsy 90 SEK
Pommes frites och sallad

Kottbullar 90 SEK
Potatismos, graddsas, gurka och lingon

Hamburgare 90 SEK
Pommes frites och sallad

Vegansk burgare 90 SEK
Pommes frites och sallad

Pannkakor 65 SEK
Gradde, jordgubbssylt och frukt

Farsk fruktsallad 65 SEK
Soétpotatis pommes frites 15 SEK
Lokringar 10 SEK
Coleslaw 10 SEK
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